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BIOFORTYFIKACJA MLEKA | SEROW W MIKROELEMENTY BIOPREPARATAMI PASZOWYMI

W pracy przedstawiono badania nad biofortyfikacjg mleka i serow w mikroelementy. Diete kéz
uzupetniano preparatami na bazie soi, zamiast soli mineralnych, zawierajgcymi Cu(ll), Fe(ll), Zn(Il) i
Mn(ll) i powstajgcymi w procesie biosorpcji. W innowacyjnych preparatach soja byfa biologicznym
nosnikiem mikroelementéow. Wtasciwosci uzytkowe nowych preparatéow badano w dwdch grupach (po
8 kéz w kazdej): doswiadczalnej i kontrolnej. W trakcie doswiadczenia monitorowano stezenie
suplementowanych mikroelementéw w mleku. Zebrane mleko wykorzystano nastepnie do produkcji
serow metodg koagulacji enzymatycznej i kwasowej. Potwierdzono wptyw biofortyfikacji mleka i seréow
w mikroelementy. W mleku stwierdzono wyiszy niz w kontroli poziom nastepujgcych
mikroelementéw: Cu(ll) — 8,2%, Mn(ll) — 29,2%, Zn(Il) — 14,6%. W serze zawartos¢ Zn(ll) uzyskanego w
procesie koagulacji enzymatycznej (19,8%) i kwasowe] (120%) byta wyzsza w poréwnaniu z grupg
kontrolng. Dzieki zastosowaniu biopreparatéow z mikroelementami mozliwe byto wytworzenie nowej
generacji zywnosci funkcjonalnej biofortyfikowanej w mikroelementy, w sposéb agronomiczny, a tym
samym zréwnowazony i akceptowalny etycznie. Biowzbogacane mleko i ser mozna stosowa¢ jako
mleko modyfikowane, aby zapobiec niedoborom mikroelementow.

Stowa kluczowe:

hydroliza enzymatyczna, hydrolizaty biatkowe, bioaktywne peptydy

Odnosnik do oryginalnej pracy:
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