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WPLYW KONSYSTENCIJI | BARWY SERA SAtATKOWEGO KOZIEGO NA REAKCJE EMOCJONALNE
KONSUMENTOW W POROWNANIU DO SEROW Z MLEKA KROWIEGO | SERA FETA

W badaniu skorelowano sensoryczne i mechaniczne aspekty tekstury sera satatkowego z mleka
koziego z profilami emocjonalnymi konsumentdw. Za pomocg opisowej analizy sensorycznej i oceny
instrumentalnej poréwnano profil tekstury sera satatkowego z mleka koziego z serem satatkowym z
mleka krowiego i serem Feta. Pomiary tekstury potwierdzity, ze ser kozi w poréwnaniu do sera
krowiego bardziej miekki, a ser Feta miat najwyzszy wskaznik biatosci w poréwnaniu do pozostatych
seréw. Ser safatkowy z mleka koziego byt znacznie mniej akceptowalny przez konsumentéw w
poréwnaniu z serami z mleka krowiego i serem Feta. Konsumenci wskazali takze, ze twardo$é seréow
kozich jest nizsza niz serow krowich i seréw Feta. Odnotowano réwniez mniejszg zwiezto$¢ sera
satatkowego w poréwnaniu z serem krowim. Analiza profilu emocjonalnego wykazata, ze spozycie
sera koziego wywotuje gtéwnie emocje negatywne. Konsumenci w przypadku tego sera wskazywali
tylko jedng pozytywng emocje kojarzong z pozytywnym wptywem na zdrowie. Najczesciej
wymienianymi emocjami po spozyciu sera koziego byty: zdenerwowanie, zniesmaczenie i
zmartwienie. Wielu konsumentow wskazywato takze na rozczarowanie i zto$¢, co nie zdarzato sie po
spozyciu sera krowiego. Badanie to pokazuje, jak wazne jest tgczenie kilku analiz i technik przy ocenie
produktéw mleczarskich, w tym serdow satatkowych. Wazne jest takze, aby badania konsumenckie
byty wzbogacone o profilowanie emocjonalne.
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