ANNA TETER!, JOANNA BARLOWSKA?, MARIUSZ FLOREK', MONIKA KEDZIERSKA-MATYSEK"' , JOLANTA
KROL', ANETA BRODZIAK* , ZYGMUNT LITWINCZUK?

!Katedra Oceny Jakosci i Przetwdrstwa Produktéw Zwierzecych, Wydziat Nauk o Zwierzetach i
Biogospodarki, Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie
’Katedra Hodowli i Ochrony Zasobdw Genetycznych Bydta, Wydziat Nauk o Zwierzetach i
Biogospodarki, Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie

WEASCIWOSCI  KOAGULUJACE ~ MLEKA  KROW  POLSKICH  RAS  LOKALNYCH
| HOLSZTYNSKO-FRYZYJSKIE)

Celem pracy byta ocena witasciwosci koagulujgcych mleka pozyskiwanego od krow 4 ras uzytkowanych
w Polsce oraz parametréw tekstury skrzepédw podpuszczkowych z niego otrzymanych. Materiat
badawczy stanowito 733 prébek mleka pobranych od krow 2. ras rodzimych, tj. polskiej czerwonej
(n=215), biatogrzbietej (n=229) oraz simental (n=189) i polskiej holsztyrsko-fryzyjskiej odmiany czarno-
biatej (n=100) jako ras o zasiegu miedzynarodowym. W prébach oznaczono: podstawowy sktad
chemiczny, zawartos$¢ kazeiny, kwasowo$¢ czynng (pH) oraz liczbe komodrek somatycznych.
Witasciwosci koagulujgce mleka (MCP) (czas krzepniecia pod wptywem podpuszczki (RCT, min), czas
osiggania przez skrzep okreslonej zwieztosci (k20, min), zwiezto$¢ skrzepu po 30 min od dodania
enzymu koagulujgcego oznaczono Laktodynamografem v2 (Foss). Parametry tekstury skrzepéw
(tamliwos¢, spojnosé, adhezyjnosé, sprezystosé, gumowatosé, zuwalnosé) oznaczono z wykorzystaniem
maszyny wytrzymatosciowej Zwick/Roell. Najkorzystniejszymi parametrami charakteryzowato sie
mleko pozyskane od kréw ras rodzimych, a szczegélnie od polskich czerwonych, tzn. ulegato koagulacji
istotnie najszybciej (16:31 min, p<0,01), skrzep uzyskiwat okreslong zwieztos¢ w najkrétszym czasie
(4:51 min), a po 30 minutach jego zwiezto$¢ byta réwniez istotnie (p<0,01) najwyzsza (28,04 mm).
Skrzepy z mleka krow polskich czerwonych charakteryzowaty sie najnizszg tamliwoscig, najwyzszg
spéjnoscia i adhezyjnoscia (p<0,01). Skrzepy z mleka krow biatogrzbietych i simentalskich cechowaty
sie zblizonymi parametrami, jednak zele otrzymane z mleka biatogrzbietow byly istotnie (p<0,05)
najbardziej sprezyste. Najgorsze parametry pod wzgledem krzepliwosci i tekstury wykazywato mleko
kréw rasy holsztynsko-fryzyjskiej. Wydtuzony czas krzepniecia oraz osiggania przez skrzep okreslonej
zwieztosci negatywnie wptywajg na parametry tekstury skrzepu. Czas koagulacji byt ujemnie
skorelowany z tamliwoscig skrzepu (r=-0,457) oraz jego zuwalnoscig (r=-0,141). Zwieztos¢ skrzepu po
30 min byta dodatnio skorelowana z jego tamliwoscig (r=0,684), spojnoscig (r=0,347), adhezyjnosciag
(r=0,263) i gumowatoscig (r=0,183). Mleko uzyskane od kréw ras rodzimych i simentalskiej
charakteryzowato sie korzystniejszymi parametrami krzepniecia w poréwnaniu do mleka krow rasy
holsztynsko-fryzyjskiej. Krotki czas krzepniecia i wysoka zwieztos¢ skrzepu determinujg korzystne
parametry tekstury skrzepu podpuszczkowego. Mleko to jest zatem cennym surowcem do produkgcji
serow.

Odnosnik do oryginalnej pracy:

https://www.igbzpan.pl/uploaded/FSiBundleContentBlockBundleEntityTranslatableBlockTranslatable
FilesElement/filePath/1457/259-268.pdf
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